
WTC Zaragoza 

Cóctel - 18 de mayo 

 

 

APERITIVOS FRÍOS 

Jamón de Teruel al corte con pan de hogaza con tomate y aceite de oliva virgen 

Gilda (vermú rojo con anchoa, oliva y piparra) 

Tartar de atún y guacamole 

Surtido de canapés (4 variedades) 

Tosta de foie con su jamón de pato 

 

APERITIVOS CALIENTES 

Vieira con panceta ibérica y alioli de almendras 

Cebolla caramelizada con boletus y pulpo 

Crujiente de setas y parmesano 

Boliches con bacalao al pilpil 

Minihamburguesa con cebolla caramelizada y mostaza a la antigua 

 

 

MENÚ VEGETARIANO 

Pendiente de propuesta concreta, estas son algunas de las posibles opciones: 

 

- Crujiente de setas y parmesano 

- Risotto de setas 

- Tostada de pimientos asados 

- Vasito de guacamole con tomate y patata asada 

- Brocheta de champiñón y trigueros 

 

BODEGA 

Vino blanco y tinto Bodegas Care 

Cervezas La Zaragozana 

Refrescos y agua mineral 

 


